ek

b=

- -

L L — __"'..u—-— L TR
]

-E'D'Il [
pru huspﬂdﬁ.fa a vyrahitala lihovin,

Jik ummli:]iin 2 wejlaclnd)sin luﬁmm
vyrabéul lze

aiwqwm pfi fadném a spravném vyuZitkovani

peckového ovoce. -

Na zikladd dlouholetd prakee a viastoich zkuBenostl
' napsal

HYNEK V. BURIAN,

faditel hospodafskd choly v MNov, Bydlowvd,

b1 A T
=2 I
-

v VPRAZE,

H]I:hd.ll:l A LR tnwaort, Ln:hkupac
lhﬁﬁ.'l

. Cona.d0halz 20 ke g

.I'?H,‘
||' /I./‘ T &
- = hﬁ
g = H i e - R
i "“'ﬁ o

=g g, W,

r
a '
BT ST T P ———




=

Fuy

L

R

ey T

A




e 1 s —— —

wuieg e fEERL

i prn huﬁpddﬁ.f en 13?1*11.1}11:131& lihnvin, ko . -

. slwumm ph fodném 8 spra‘.mam vﬂumkm.rﬂni

" . n
9 ! TR P
e > - _'lu__.|
W : . ", .
" = "§ " =
! :
i d e i i
T '-r ‘-.
v ’ 1._ ra -
" L ~ L]
" Ny
L ™ = .
; 3 k ik SR ]
L .
L - - -
'|I-I .I II L) - 3
N
L 1 I.|

ot et o i S et A RN SRSy

g e

. 2 byt ~F. . L
s = o . b e’ ] 3 - : L
- P e PR = . -t Pt e, s ' . PVl el
; La W L= T = a & 3 1 TP 5 .}
[ P L AT IR T . T ai T . - . PR
- N ¥ . . L
ah . ' - w i - [
8 a3 W g ) [
; G s ¥ T r X i v :

VYroba Sll?OVlGe |

...I".- '.I'_‘-_:" | . : 4 . L ‘.,-:.,
D e R —Eﬁuﬁﬂnf k> : - iy
__!_. oalnte L. '.l--;\'.-

..J.l\I - . [}

Jat nﬂwhnﬂ:lfuﬂm 2 neﬂaun&lﬂm miglen ..

w.r.].rr&hat.i lzu _'

pﬁﬂli uvéhﬂ ovoce.

Na zdkladd ﬂlﬁulmlatd pmkm a vlastnich zkuSenosti .
| g nnpanl

_ : H?HEI{ V. BURI.&H
. ‘ l"-ll'-'.l'-’l.-nl hﬂlpuddhhd. -knl]r v Mov, Bydtové.

: i V P R .FLE’ E. :
Hnihkupm:wi A, Reinwart, nakladatalnwi.l
B S - 1585, ° o B )




e e 0 N
1

5 E= e EE @ E -

- T e g
.. - Slivovice jest lihovity ndpoj, ktery se
 vyrdbf ze vEelikych plodd ovocnych slivo-
vitdho - rodu, tedy nikoliv vybradnd jenom
.ze Svestek. Za nejlepdf povaZunje se ta ali-
. yovioe, - kterd se k ndm dosud dovdll ze
Slavonie a sice z vfchodn{ &4sti Slavonie,
nazfvand Sriem"® podejmdnem sriemskd
glivovice". Délkou Sriemu na pravém
bfehu Dunaje tdhne se krdsnd pohofi, na-
- gvand - Frufka gora*. Htbet poho#f to-
hoto' ,vienao® zvany, pokryt je krdsnymi
listnatymi lesy, strdnd pak, kterd na saver
" .1 jih" mnohondsobnd se rozvétvujl a mirnd
skldndjl, pokryty byly aZ do neddvna skvost-
nymi a veleplodnymi vinohrady, je: nynl
vatiinon jsou zpustofemy, nebof je zmidil
révokaz (Phylloxera vastatrix). Udoll tu
. BirSf, tam t3sndjil, jich% jest veliky polet,
ploy jsou salivovych a jinych ovoenych sadd,
v nichZ kryjl se piivétivé osady srbského
obyvatelstva a ataroZitnych 13 kldster)
pravoslavnych. KldStery : json majetniky
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velké &4sti tdchto pozemftﬁ a ovocnych '

sadd. V sadech téch pfevlddd z peckového
ovoce Svestka pravd, zndmd ndm i

jménem &vestky tureckd, bosenské nebo
slavonské. Svestka ta vynik4d nad nafe ve-
likym masitym zrnem a sladkost!. Vedle
Gvestky pravé nad miru hojnd jsou rozsi-
feny i slivy nazvand turgund (karldtka),

‘tronoslivky a bdlice. Slivovice vyrdbi

88 nejenom 2ze Bvestek, ale i z turgunf a
z belitek. Ano turgund a bélice jsou na
slivovici skoro lep3i proto, 2e pravidelnd a
vice rodi meZ pravd BEvestka. Mimo to

1 ranndji uzrdvajl a mo2no je tudlz diive

Cesati, kvasiti a slivovici z nich paliti,-
Srbové vieobecnd slivovici jmenujl ko-
falka, ale tureckym jmenem .rakije®, —
Rakije se pije vBude i v prostd chatd srbské -
inblavy pravoslavnd srbské cirkveu ,svjat--
jejSego patriarcha® v Karloveich, ko
nime-li 0 ného ndivitdva a bylili jsme tak
Sfastni, £e nds pozval na obéd. —
Slivovice erstvd, novd, hned po vyro-
ben!, nenf chutod, nemd oné pffjemnéd chuti .
a viiné, jaké nabyva. pozddji po letech, kdyz
byla lekela ve sklepich v dubdvych sudech
a ulefela: se. LeZenim nabyvd slivovice
i pekné Zlutavé barvy, kterd ale nenf Zists

Zlutd, jako ta, kterou md slivovice, . jiz =
" pijeme my zde v Cechdch. Slivovice, kteron

my zde v dch mifeme obdrieti, je pra-
videlné jiz od nepoctivych, po velikém vy-
délku Zfznivych obchodnikd padéland a po-
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kaZend. PHddvaji totiZ ku pravé slivovici
lib, vodun, cukr a barvivo. Alaji v tom ve-
likon zko3enost a jen znalec dovede voue-
znati pravon slivovici od td padéland. Fal-
Sovdni déje se obylejnd pli piepalovdn{
slivovice a to tim -spliaobem, %2e 3¢ na

» 1 hektolitr slivovice pravd alabd, piiddvd

50 litrd libu bramboruvého _antrhc- kukufié-
ného a nechd se-spolo piekapuvati. Takto
docill se 150 litrli slivovice velmi silnd a

" ostrd, kterd v dstech pdli a v-hrdle Skrdbe.

Aby se Udinky surového tohoto ndpoje zpki-
]Emnﬂ]". pEiddvd se na 1 hl asi I kg cokro

. pak barvivo z cukro phipravens — ka-
rumai Nékde také slivovici zbarvojl na
zlato pidavkem derné kdvy. Jinde opét do

" sudu - na, mfato harw a cukru pFiddvajf

auché !veatkg a nechajl je macerovati, aZz
s¢ nimi slivovice zbarvi a’ osladl. —|Kdo
ches poznati, £e -jest slivovice pravid, ten
ji naplnf do sklenky a pozvolna pije. Pfi
tom ji nechd wvileti po jazyku dfive neZ ji
polkne & to musi nalézti, 2e slivovice se
na jazyku bladce pohybuje, neitipe, nefeke,
ale’ jemnd hfeje a mirnd slddne. V hrdle a
2alodkuo- hfeje a nepdll. ani neSkribe.] Ve-

‘zmeme-li. pak &isty Sat a priazdnou skle-

ni¢ku do sucha vytteme, musi ndm aklenka
do sucha vytfend vonéti jak suchd Zvestky,
distd a pfijernnd, bez jakdbokoliv pfidechu.
Je-li - eftiti zdpach po &fiupavém tabdky,
nebo po shnilfch bramborach, je to zna-
menf, Ze byla slivovice rozmnozoviina po-

B W i
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mocl liha bud kukofiéného anebo brambo-
rového, — _ ;
_Pravi, &istd, atard slivovice jest lahddka
velmi vzdcnd a dnes moZno ji najiti jedind
ve sklepich srbskych, pravoslavnych kldsterd
anebo jen u samého patriarchy v Karloveich.
Rolnici svoji slivovici hned po vypdleni pro-
divaji obchodnfkdm Ziddlm, ktefl ji pak -
zminénym nahofe zphsobem rektifikujl,
sesilnjf, rozmnoZuji a barvéjf, aby ji mohli
jako staré vylefeld zboZil draho nim sem
prodali — :
Ciska pravé stard slivovice je nejenla- -
. hAdEGH, ale 6ua ja) Znamenitym ”&ﬂﬂtfﬂidkﬁ"ﬁl Al |
_pio_povzbuzen{ nervh, raludetnl &innosti.
OfE" vzbuzuje chuf k jidlu a podporujs tra-".
venl. Proto by d&istd slivovice mohla byti
. od lékafli pfedpisovdna vEude tam, kde daes
predpisojl a odporuZuji kognac, ktery bfva
ostatnd jeStd vice pad8lin neZ slivovice a
je mimo to i ndkolikrate drazdf.
-+ U-nés v Cechdch a na Moravd palivala
ge slivovice ze Bvestek, welmi hojnd jesSts
na politka tohoto stoleti. Laciny Ith bram-
borovy a z ného vyrdb&né modern! rosolky
a likéry zatladily vyrobu slivovice u nis
‘takfka dplné a na Moravé z nejvatsi ddsti. .
Vykfikovalo se o rozmanitych téch kofal-
kach, %o json ndpoje zdravotnf{ —hygienik,
stomafik, Zalndeéni atd., ale ples |
vBechnu to reklamn ostaly kofalky ty otra-
vojicim jedem a zpilisobily, protoZe byl jed
ten lao uy, otrava, naSeho ndroda — v 5i-
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rokjch vratvdch lidu rozmobl se kofalelnl
mor, proti ndmuZ nelze bojovati jinak, ne
kdy%: se lidu na misto ndpoje jedovatého
dg. opat piti n&jaky ndpoj jiny, lepsi a zdra-
v8jalL . T -

Vv Cechéch, pokud mi zndmé, zacho-
valo se pdlenf slivovice jedind v Hefma-
novd M&stel v rodind pana J. Starého,
kde se vybornd slivovice po starozdddéndm

- splisobu vyrdbf a2 do dneSniho dne., Pred

nemnoha lety konaly se, jak mi bylo sd&leno,
pokusy s palenim slivovice na bopce pod

Msln{kem na kniZecfm panstvi Lobkovickdm .

— nemob] jsem se viakaZ dosud nidsho bli2-
itho o tomto pokusu dovdddti; bezpochyby
e se pokus nezdafil pro neznalost vici

Ve Vysokdm Myt8 vyrdb{ v¥bornou slivo-
vici ve velkém' pan JUC. Josefl Tomadek,
ale ani o té slivovici mooho mneni slySeti,
proto Ze je vyjroba jeji pfece jen pomdrné
na potfebu v krdlovstvi velmi mald a sim
pan TomdSek asi nedbd o Zddnou reklamu pro
»vé vyborné zboZf, Letodniho roku, kdy jest
naddje na tak velkou drodu Svestek v mno-
hych krajindech, poéne se s vyrobou slivovice
ve velkém v ,prvanf Ceské tovarné
na zutitkovanfovoce vTiebenicfch®
n Lovosic, kdeZ zé politd na spracovéni asi

" 100 vagond Sveatek pro prvn{ dobu. Zavodu

tomuto zajisté bude zdleZeno na tom, aby
gé mimo jinfeh vyrobkd uvedl v padi zna-
most i v§teénym ndpojem slivovicl a pomobl
tim vytladiti nzivani jedovatych a nepravych
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ndpojd, za nék aZ dosnd platime krvavy
peniz na vlastnf svoji Skodu, : :

1I

Slivovice vyrdbi se ze ¥vestek, ze sliv,
z ‘mirabelek, ringlf, blum a mohla by sa vy-
rab8ti i z trnek, kdyby to dovoloval zpésob
zdandnl, t. j. kdyby vyroba lihov§ch ndpojn
palenych nepodlehala tak vysoké dani. Dnes

lze slivovici vyrdbéti vskutku jenom z téch

drubl peckového ovoce, kterd mohou bez-
pelnd qdati nejménd 3%, lihn za vy{tdzek.
U n4s v Cechdch za nynéjifch pomérd nelze’
vakutku na vyrobu slivovice pomy#leti nez
Jenom ze Bvestek’ Prednd &vestek maAme
v Cechéch mnoZatvi chromné a za druhé &ve-
stky naSe ¢eskd v pomdrech dnednich znehod-
noceny jsou kookurenci, jiz ndm délaj! brati(
Srbové z Bosny. Jindy jsme &vestky své su-
&ili a vyrabéli z nich povidla, Svestky nale
nebyly nejlepsi, als kde nebylo lepiich, tam
museli spokojeni byti s takovymi, jakd jsme
jim ytli. Mezi slepymi je jednooky krdlem
a tak naSe Svestky opanovavaly trhy, My
jsme viak sami zavinili, %e trby ztrdcime.
Pfednd my neudinili dosud Zddného pokroku
v sndenl. My na trh posyluli neustdle zbo¥f
pfi¢moudlé, vytekld u pEipilend. Francon-
20vé v tomto daleko vynikli nad nds, Oni
posylali na anglické trhy vytednd své zboz! -
znamenitd unsusend a velikozrond. Nejkrd-
sndji( Svestky St. Catrine a D'Agenské po- .
vaZovany byly za lahiidku. St&st( nade bylo
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a% dosud, %e Francie nAm nemohla 3koditi
proto, e nebyla sto svého vyburndho zbokl
takovéd mnoistvi na trh poslati, aby
nabe zbokf hori, stalo se zbytefnym.
Teprve nafe vysokd vldda spolelnd
z vdoku, Ze. jsme na .Bosou zaplatili tak
ohromné miliony, postarala se ndm o to,
aby se Bosfidci naudili svoje krisnd Svestky
vzorné suditi a ndm je sem posylati
. Dnes. nds Bosenské Zwvestky wytlagily
z trhu s nasimi Svestkami. Ke viemu tomu
jedtd Avestkovdho trbu zmocnili se v Buda-
pesti bursovnf 3pekulanti-a ti dovedou ve
svilj prospéch stladiti cenu nejlepsino zboili,
jak jim libo, natoZ teprve zboil hors, jako
jo to nade dosud. — I 4
My mame &vestek v zemi ohromny navl-
bytek. V suravdm stavu vyvésti jich nelze.
Ze suenl nekouk4 ndm zcela Zadny aneb
jenom nepatrny uZitek. Co s nimi? Bylo by
snad moudrs, Svestkové sady vybubiti a si-
zeti stromy jiné? Chrafi Bdh! Dokud ndm
Svestkové sady rodi, modleme ss, aby ndm
jo pan Bdh zachoval a aby stdle hodnéd ro-
dily, ale my 2z nich nebudeme chtiti vyrd-
héti vice zbo2f neprodejnd, nybrs jeu takovs,
kterd ndm piijde nejlépe na odbyt.

% Buodeme g nich vyrdbsti slivovici, vy-
borny a zdravy nédpoj, a vedle toho budeme

se starati jestd8 o ndsledujic! zdleiitosti
ovocnickd. - : ; .

1. Kde ndm vyhynon stdiim nebo
z jinych piiéin Sveastkové stromy, tam ne-

e

B —— . | B
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budeme vice sdzeti na3i obyfejnoun Svestku
doméci proto, 2e je drobnd, proto,. e md
velkon peckn 2 proto, 2e ndkdy nileZits
nevyzraje a stAvd se mélo sladk4; 3

2. Na misto 3vestek obecnjch budeme
sdzeti tam, kde chceme wyrdbéti slivovici,
ranndji vzrdvajicf kadiata, modréd slivy, mi-
rabalky a bélice, kterd ranndji zrajf, json
velmi drodnd, velmi siadké a maji maloun
pecku. Takd vlaiskon Svestkn sem zata-
dime. - ,

3. Kde mdme sulirny, tam bndeme
sady svoje poznendhladopliiovati dolanskywi
Svestkami a mirabelkami, kterd se hodi
k sufenf, z nichZ lze pfipravovati povidla
i konservy.: :

4. Bodeme se starati o to, aby si této
dilezité otdzky vdin8 poviimnul slavny
ovocnicky spolek pro kralovstvi Ceské a
vypsal odmény pomologhm, aby vyp#sto-
vali nov§y drubh peckového ovoce, kter§ by
vybornymi vlastnostmi vedkerd u nds pa-.
stované druhy pfedéil a stejnd vybornd se
hodil pro nafe potieby primyslovd i trhové,
Ji jsem pleaviédlen, 2e takovito znalnd
. odména by poboula mnoho 3tdpafd, aby
v tom sméru se pfifinili & néco klondného
prokAzali, '

A nynf o viastnostech, jakd majl miti
Svestky a peckové ovoce ko pélenf sli-
vovice. : :

Nepfekonatelnd pravidlo je, ¥e z nej-
lepSfbo a nejsladitho ovoce docilime nejlepsi




. e ——  —

11

glivovici a nejvétsi vyrobu. Aviak slivovici
paliti Ize i ze Svestek a sliv vadnych, kters
json dervivé, ranéné, rozmackand, se stromd
sotfdsand a kterd se ani k sofenl, ani na
povidla, ani na trh nehodl.

~ Proto Bvestky na slivovici nechime na
atromech dlonho viseti, aZ dokonale zméknou
a vyzrajl. Ko sklizni jich pEikrofime teprve
tehdy, a% budou dokonale modrd, daZnina
vnitf m8kk4, pdknd Zlutd a dokonale sladka.
Jaliko? Svestky najednou neuzrdvaji, nebu-
deme jich sklizeti najednou. Zrald Svestka
spadno se stromu padd a nezrald pevné
je&td na vatvi sedl. Budeme je tedy na vice
krite setfdsati. Setfesend BEvestky. pod
stromy sebereme &istd bez stopek do kod
a odvezeme WV kofich do mistnosti, kde
maj{ byti rozmatkiny do kddi na bielku.
Tam je nachime 4—6 doli v kofich atdti,
aby se jeSts zapotily a dosly. Ony pii tom

. jeitd seslddnou. Nesmdji se v3ak nechati

tak dlonho, aby rozbiedly a plesnivély,
proto #e by pak zépach plesniviny byl vy-
robku na ujmu jakosti slivovice. Zapdchala
by také plesnivinon. Jakmile zpozorujema
pa Zvestkdch, Ze jsou ndleZitd mékké, sy-
jo z koS8 do nddriky na mlynek a
rozmackame mezi dubovymi vdlcina bielku
ale tak, aby se pecky nerozmadkaly.
.Zs by to bylo pro vyrobu slivovice a
jejl jakost k uZitkn, kdyZ by se pecky smac-
kaly, jak mnozf uddvaji, pravdanenf. O tom
maim své zkulenosti a od téch neustoupim,
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protoZe mne nikdo nedovede o lepiim pfe

avédéiti. Tvrdi se totiZ, Zze pry z jader do-
wtane se do slivovice silice hofkomandlovd
Ano dostane se, ale jeSt& vica pfiboudliny
s8¢ dostane do slivovice z jader a tu pak
slivovice nepiijemnd zapachd a coZ nejhor-
ifho jest, shivovice takovid nenf pak zdravi,
nebot my vime, 2e pfiboundlina jest jedovatd
a Ostroji lidskému 3ZkodlivA. Ty piijemnd
vonici silice, kterd slivovici slivovicl délaji,
ty jemné etherické latky tvofl se v bfedce
svestkovd za doby lihového kvaden{ i tehdy,
kdyZ Svestkovd pecky z bfetky dplnd od-
stranime tfeba bned pfed kvalenim. Jaké
podstaty tyto silice jsoun, jak se tvofl a
ze Kterych souddstek &vestkové duininy,
poziistivajl to je dosud vdei nezndmou, pn-
névad se touto otdzkou odbornfei-ludebnici a%
dosud nezabyvali. Otdzka tato jest vSak velmi
dilezitd a zajistd Ze by si pani ludebnici zf-
skali veliky vd&k vyrabiteld slivovice, kdyby
ji zaslouZzend pozornosti vdnovali,

‘Rozmatkané Bvestky padajl z mlynkun
nebo-li mackadla do nastavenych kadf aneb
kvasnych nddriek, kterd majl byti co moZna
valké, Clm vitdi, tim lep3l, nebot kvaden(
je tim rychlejii a dokonalejdl. Kvasnd kddé
A nddrzky majl se nalizati v prostote
chrianéné pfed zménami teploty a lze-li
mistnosti ty vytdpéti a udrdovati pFi teplotd
mezi 20°—25° C,, thn lépe. Boufnd kvalen{
miiZe Svestkov4 bfecka prodélati v nddobdch
otevFenych a je toho dbAti, aby se kvafen(
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tu ukunﬁﬂu znala. v, duhE 5-—? tfdni.'t nejddle.
Jakmile' je kvaZen! ukonéeao, moZno l:med
plikroditi ku pdlenl slivovice, ale nemusi
sé hned paliti. Lépe jest, L:-.l:fi'. s pdlenim
jebtd polkdme. Aviak je nutno. aby se kidé

- & kvasné nidoby uzaviely' vzduchotdsnd

peprodudnymi poklopy a omazaly hlinoun

. mastnou, aby -vzduch nem#&l ptistupu, aby
‘s 1th 'do vzduchu nevypatoval a v bfedce

nenastaly jind zplisoby kvadeni, zejména ne
dalsl . kvadeni u-:,t.w-é " Dobfe - naplndnd - a
uzaviend nddoby (kddé s nadriky) mohou
ostati tfeba al do jara i déle, neZ ptikro-

* dirse ku vyrobd slivovice z hte:‘:ky na Lutlic:h

l:la_aula.ﬁn[ﬂh

.\ :Patky feot ném napotishnym o ob-
{iznym balastem. Zaujimajl v bfedce munoho
mista, Ifh se z nich 2ddny netvofl a vytvo-

.'hu nemiZe a pti zdadovani vyroby slivo-
" vice jsou ndm na velikou 3kodu. Mosime

poditati, Ze zaujimajl 12—15%, objemu ve
bietce a v naplni kotlh a Ze pfi 100 nd-
ploich kotld bfefkon, vypadi na pecky 12
az 15 ndpinf. Z tichto naplni tudiZ platiine
dafi, aniZ bychom z toho co vyrobili. Jest
tudiz dlohoun  rationelnfho producenta, aby

.86 tohoto bfemene zbavil a z pecek dah

neplatil a prdci sobd pro tyto p-ackjr ne-

 ztdZoval a neprodluZoval. |

Poditdme-i, Ze vypdlime tH. n&plnﬁ
kotle za 24 hodin, -lze uletfiti za 12—15
naplnf i -palivo’ prﬁm za 4—5 dnl. A to
déld .pFi vypoStech o rentabilitd vyroby
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slivovice znany¥ rozdfl v.tétech. — Proto
nechdme bfedku do kddi téci pfes dirkovan
syta a budeme pecky odstrafiovati,. . °
- Je5td na ndco jest ndm npozorniti,
mluvime-li o peckdch.. Pecky jsou taZké,
padnon v kotlu ku dou a jestlizZe jsme pti
topen{ pod kotlem nepozornymi, mohou se
ke dnu velmi snadno -ptichytiti, pfipbéon . -
se a slivovice zapichd velmi nepifjemns

pfipaleninou a zépachu toho nelze odtraniti, .

Slivovice pak amrdf a je neprodejnou, Pecky
json také na zdvadu pH vyprazdiovédnl
kotld nebof stavi se wve wvypustné roufe,
ucpdvajl - ji a byvA a tim nejvatd potik
grovona pfi té nejddleZitdj8( prdci, na niz
ndm nejvice zdled!, aby se co nejrychleji
vykondvala a nikdy nezplisobovala zdrZo-
vinl ani toho nejmenifho, nebof anglickd

piislovi ,2as jsou penfze® nikde tak

mnobo neplatf, jako pH palen{ slivovice,
kde se pfi pauv3dlovans dani jednd ndm
0 vyuZitkovin{ kaZdé minutky d&asu,. za
ktery je dafi velmi vysoko vyméfena. .

I, o idB i

V minulém pojedndni promluvili jsme

0 kvadeni ovoce peckového na wfrobu sli-
vovice ustanoveného a sice vfhradnd o kva-
Senl samovolném "t j. o kvaleni bfedky

- zplisobenéd kvasinkami, jeZ na ovoci samém

Ipi a ze vzduchu do kvasfof bfetky se do-

stdvajl. Nyni jestd dovolime si upozorniti
tuto na kvafen{ t. zv. uméld, kde se ata

R L L = T e I S
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rAme o to, abychom kvasinky mna ovoci
Ipfci pranim v Gistd vodé odstranili a kde
do 'rozmatkand ovocnd bietky plidivame
kvasnic é&istych, obsahujicich. jenom &isté

- kvasinky vinné, zv]A&té vypéstovand Zkoulky

nim  ukézaly, - Ze zavadén{) kvaSeni dgistd

" libového, ‘'pomoci kvasinek vinnych, ma pki
vyrobd slivovice velikou dilekitost a velky

viznam pro budoucnost. Kvasime-li bletku
ovocnou zo pfiddn{ zpadnébo mnoZstvl Rva-
sinek (16 litrd na 100 HL bieéky) zplso-

" bime kvaSen{ velmi bouilivé, velmi rychlé,
- kde cukr se .ve 4—b5 dnech zcela iiplnd

ptemdnl v lib a kde moZno tudiz v fase

.velmi krdtkém ptistoupiti jiz ku vyrobd

slivovice, tak Ze na pi. v jedndch a tjch2
kvasnych nddobich lze iti za saisonu
tfi a2 &tytikrate bietku a. z nf slivovici
vypdliti, cok jinak moZno nenl. Timm se jevi
thspora na prostordch pro Kvasirny a pro
nadobl na kvalen| bfeek, tedy uspora kadi.

.* - Vedle uvoce na vyrobu slivovice dobte
uzralébo a cnkernatébo i dobfe vykvafeného

. mi na mooZstvl a hodnotu vwyrobku ne-

ménd vliv i kotel na kterdm se slivovice
‘pdlf, na kterém se lihovity ndpo] oddéluje
,0d ostatnich bmot, tvoffcich tatu ovoce
— nynf na:jﬁniﬂh — v¥palky.

: Kutﬁl -na ném% se slivovice pali, mi

1bjti pa\rnf, aneprodyfny, .aby nikde ani te-

kuotin,” ani plynit: nepropoudtél.  Kotel m4

- byti dosti prostranny, aby do sebe pojal
. V4IE[ mnoZstel ‘bfecky a pdlen! slivovice




16
na ném stdlo za to a nestalo se prostou”
nevynosnou hradkou, mafen{ fasu a préce.

Proto doporuduji . dle vlastni zkuSemosti . - . -
kotly, kterd nejmend 10 hl, bfedky pojmonti .. -
mohou, Kotly mohou byti z litiny :Zelézné, = - .
mohou byti. m&diné - a z nouze.by mohly’ -

byti i hlinfné nebo kameninové. ZkoSenost
dokazuoje, Ze nejlépe se ocavddduji vidy a.
vEude nejdra2ii kotly médéné. Tyto kotly
majl miti rozmdry vyiky ku Sifce jako BSH -
ku 115, Sitkou rozumime primér kotle. Dno
kotla mé& byti veblra vydutd asio 4—bom
vyie neZ 'jeho okraje. Kotel mdjz hedlo 8i-
rokd, kteréd se do vyiky na -25om mirné
stiZnje. Nad hrdlem - kotla umistina jest
helma nebo klobouk — bind — pfiméfend
Sitky a vy5ky, opatfend uvniti pﬂg'.-avnﬁnuu
deskon ndraznou pro zhuifovdni wvodna-
tych a mdlolihovitych par. Z bénd vynika
vysokym obloukem chladicl roura, Sirokd
a ponendhln se tolfcf, a2 v oblonku sklesna
do néddoby vysoké, studenou vodon napl-
néné, kde v tend/m rozmdrn vedena jest

hadovitymi oblouky, aby se mokrd pary

zhustily v tekutinu liboviton — v kofalku
— glivovici. : . Al

- Vedle tobo nutno kotla, aby obsahoval -
dokonalé michadlo nad btedkoun, kterd se
rdda pfichyt! na dno' kotle a pak zahoff.

ZahoFel li kotel, t. j. jéstli' e se slupky =

a pecky na dno kotla pFipdlily, zapachd ns
plipdleninu ve3kery vyrpbek, - velkers “sli-
vovice a tohoto. odporného zépachu jiZ, nic
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slivovice nozbavl. Aby se takovd ndhodé
pfedeslo, tomu lze pfedem vyvarovati se,
jesatli e zafHd{me v kotln dokonald michadlo,
jako to vyrdbi tovdrnfk J. Schroll v Nov.

. BydZové. Vedle tésind zabzendho michadla

nutno, aby m&l kotel jestd dva otvory a
sice jeden otvor ve spodkn pti okraji dna

* ku -vypounitdn! vypalkl z kotla a druhy
" . otvor dosti prostranny na strand hrdla ko-

tlového ku napliovdnl kotla wvykvadsnon
bfedkou. Oba dva otvory musi se dati
rychle oteviti i vzduchotdsnd zavElti, jak-
mile jest kotel naplnén, aby poznovu mohlo
se s podpilenim ohnd zapoditi a dalsl de-
stilovan{ provddsti. Kde toho jen trochu
mistnosti dopon&tdji, tam spojujl se kva-
sieny -3 palirnou a bfelka se do kotla Zene
z kvasnych k4&df pumpon. a 2ldbky nebo
rourami, misty maji kvasirny nad palirnou,
tak Ze bfetka z kAdi pHmo volngm spadem

do kotla . tete. Jinak ' se -musl cCerpati.
Kde se mus{ bfetka z kddl do diberh.éer-

pati a ve diberech do palirny nositi a tam
za diberd do kotld pleferpdvati, jest prace
nad vSechnn mirn’ zdraZena a vyroba sli-
vovice ztitena. Kdd pa studenou vodu,
v niz umistény- json hadovitd roury — chia-
diti -— budi® doati Sirokd a nejmdnd dva
n pillkrdte tak vysokd jako Zirokd. Studend
voda m4 miti do kadd pfistup pli samém
dou, kdet opdt ohfidtd voda odtékati musl
vrchem pry&.. PHtok stodend vody budiZ
tak silnf, aby 1/,  chladicich “rour nalezaly

2
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se vidy ve vods studend a teprve vrohni
posledni &tvrtina rour aby prochézela vodou
ohfdton. Chladic budiZ postaven od kotla

~ ba 2—3 metry daleko, aby byl kotel co

moZno ze viech stran pistupny a takd
i chladi¢ aby na p#stopnosti ode viech
stran ziskal. Z chladi®e vychazejici roura,
skrze ni% hotovy vyrobek slivovice vytdks,
budiZ opatfuna sklendnym - poklopem a
miron lihovou, aby se dalo v ka#dy okamZik
zjistiti, jak silnd lihovatd tekutina wytsks.
Vytok sdm budiZ pak dale opatfen uza-
vienym vedenim tifotvornym kohoutkem,
kterym by se podle doby pélen! a podle
ally tekutiny (dle lihovitosti jejf) dal od.
délovati do rozlidnych sudd t. zv. vyskok
(Vorlanf), dobrd slivovice a pak slabé, malo
lihovaté fediny ¢&ili zadky. Obyé&ejnd chy-
tdme wyrobky ty bud spoleénd do jednoho
sudu anebo do roulidnych sudé tfech. Chy-

tdme-li v3¢ do jednoho sudu, byvd nutno

slivovici jests jednon paliti neboli pfepikati,
jinak fefeno rektifikovati, Jestli %e viak
oddélujemme vyskok a fedinu, tu vyrobek
prostfedn! jiZ nen! tfeba rektifikovati, on
mé naleZitou sflo libu a miZ%e jako vyrobek
hotovy ihned se uloZiti. Predek &ili vyskok
& fedina &ili'zadek nutno pak jestd smif-
chati a znova ku posledko pfedestilovati,
aby se 2 obého docilila vybornd pitelnd sli-
vovice. Slivovice, kterou uchovivime

prodej a spotfebu, m& vaZiti 50—B0° liho- -

vych &ili mé obsahovati 50—70¢/, libu, —

. 1
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. Cheemeli slivovici uschovavati, aby leZela

... a sestdrla, notnp jest, abychom nschovavali
.+ - slivoviel -siln8j&l 80—709/,;: jelikoZ béhem
... let Loviem- ngbude ' na jakosti, ale ztrat{ '

. mnoho procent na libm.' = ... - ..
e St4va se .obyZejnd, (%e na. 1 hl sudu -

- 'gtrdci se’ ze slivovice. do roka 3 litry teku.

tiny & na sfle. - 16—18Y, lihu, - Cim jsou

- gudy. vtAl, tim. je -ztrdta pom&md mens{ a
.- proto' mohu .jenom - zazlivati t&m hospo-.
- déftim, - ktefi 8 kupujl na uschovdvidni ali-

vovice ‘soudky ' malé ..a domnivajl se, ' Ze

.y takovych  sondkéch - alivovice pry jim

di{ve nzraje. '~ Ano, vyschne a sesldbne!
Tomu v&Hm, — Slivovice vsudech dolivati

¢ neni, tfeba - jako vina, . ale' rozumny hospo-

daf “tak . -bude vidycky &initi proto, Ze

~ - chrénf slivovici pfed jests vitdmi ztrdtami

libu, mé-li sudy: zcela 8% ko zdtce plné.

*-: " Pélen{ slivovice dije se_tim z [;I%anh em,
s kotel naplnime bfetkon do 3/, jeho vyiky
s rozdSldme -pod kotlem obed.  Oheii.se
udrZnje stdle. v mfrném stavo a neam{ se
rozdmychovati do nejvétiiho Zarn, jeito by se
i pti michadle. mohlo stéti, 3e kotel zahofi

anebo také Z%s z poldtku, nei pkijde do

plného 'varn a neZ se srazf viechny bilko-
viny ‘dokonale, pletefe, a tu pak miZeme

* wob& cely hotoyy destilit pokaziti Pod
- dobfe zaHzenym kotlem, kde jo pec @& po-

pelnfk Glelns zaffzen, moZno topiti dHvim,
hn&dym anebo kamennym whllm — viechno

 jodno. Pod -kotly metZelns zabzenymi i

oe
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dfevem ' topiti vyZaduje zvladitnf . pozor-
nosti a opatrnosti — ublim pak se ani
Eaﬂt nemffe. — ‘Jak dlonho se m4 pod
o

em topiti, kdy je pdlenf bfedky u konce, - .

to ndm okdfe na vytokn nmfstdny lihomdr,

Jakmile lihomér ‘vystoupne do wyiky a . s

ukazuje, 2e vytékd destilat slab3f neZ 5%,

tn pfestaneme ziiplna s pdlenfm. Uhasime

ohei uzavfenim peci i popelnfku jakok i . '

.oduBkd okolo kotle, kotel rychle B
nfme, vodou horkou z chladicf k&d8 nachy- - ©
tanon vyplikneme, a nzavfevie spodn! otvor

vyprazdiiovact, otevieme otvor .v hrdle, kn
napliiovan{ zhotoveny, & napliinjeme rychle
Serstvou bfelkoun. Jakmile je kotel ptes

polovicku .napindn, " otevieme opét oduodky, = -

popelnik a dovolime znova, aby se ohed
rozhofel

& bfedka v kotln nahfivala. Jak- .
mile pak kotel se do své miry bfedkon:

naplnl, uzavie se otvor nipliiovy, michadlo
polne se volnd otdleti a ohell se seafll, —

Palen{ a]ivuam,. politaje od té dubg,' lj:dy ;
naplndny kotel pfisel do. varu, trvd oby&ejnd
3 ﬂy._ Za tu dobu lze veSkeren lih zcala - -
~ bezpefnd prendsti z kotla v podob& par do -
nidob nastavenych, oviem Ze ve stava par

zhuiténych ve chladiZi.

" Vyrobens slivovice jest tekutina: bez-
barvd, slab& opalisnjicl, chuti siln3 pﬂiﬂ s

lihovitd, s velmj slab¥ ym .
rakterem slivovicovim, To jemné, slivovici
charakterisojicf, — viind a pHchut vyvinunje

se a dospivd své -vyznadnosti, svého cha- " .'




- ~pisty¥m ubrouskem
‘glivovice prava -a- v, tedy skleniZka
. bude - von&ti . povidly *a suchymi Svest-
. kami Jeli vBak slivovice sesilovana lihemn
anebo z lihn viibeo --vyrobend,” ucitime ze

L
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rakteru 'tapna dulﬁ[ﬂl.'latanﬁﬁ bud v =u-

- dech anebo v-lahvich. Slivovice uioZend
.- v'sudech dubovych po deldi dobu rozpoust! -
ndco barviva, v dubovém dfevd obsaZeného -

a dlootne po Zase..— Tuto 3laton barvu

" . padélévajl obohodnioi,: obarvujice bilon ali-
-yovici mladon - bud Zluton barvon kurku-

movon, . feSetldkovon . ansbo pdlenym cu-
krem — karamelem. - Kdo vBak zndé slivo-

“vicl pravou zoels dobfe, ten poznd.i tuto:
./ baryu um3le zphsocbenouw, ne { plirozend
- 3luts ‘barva alivovice -zahrdvd trochu do

zelens, Gehok 24dny zkofaleénikdl napodobiti
nedovede, -~ i - et Ly '

-+ - FalSovanou ;_sl_imviﬂl':iakﬁ lza '.ﬁlmi'
snadno poznati od slivovice pravé. Naploi-

me sklenku slivoviel, - jif zkouSfme, obsah
pak bud: vypijeme, ‘vylejeme ‘sklenku
"vytir&me do sucha. Byla-li

sklenizky zépaoh zahnivajfcich. brambor a

“ nebo ptiboudling. - e

- " 'Ku"konei tohoto &l4nku jest se mi

- zminiti jeSt& o.dani ze slivovice & - yyroby
- " této. Na 1hl. slivovice musime u nas miti
©'10.q &vestek & poditdme-li- zbodi pii B0,
- pyndjiim zdandni 35 kr. za litr libu nebo-li .
35 zl. za 10000 litc procent, tu vypada

2a 1 hlL-slivovice 50%, 170 zl. dand. "Tato

. 'dafl 'se uhgﬁajné- pansalpje — polita se

R Y "L
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totiZ obsah naplng kotlove; ndsobf se thpmi: " -

a dobou dnf, po kolik oznamujeme; ¥e bu-."
deme pdliti a z toho dovime se, kplik. -

hektolite bfetky prjde k vypdlent Z toho "
pak se vypodite dafi kdyZ se p-uéet haktm =i

litrd bFedky ndsobi 15?

Tak na pt., mime kotel s nﬁpln;! 4'4Ej .
hl. a jeliko: ho 2a dem B3kra&t- napinfme 3
k pdlenl, tedy vypdlime za 24- I‘:m-r':l,m 1886 -

hL bfetky. Mame-li pak bFesky 150 hl. roz- ot
i ndsobfme tedy &fslo 18:356 3 11, oo ndm '~
-dd 14685 a to ndsobime 175, ﬂﬂﬂ-’hut nam -~

polteme, Ze budeme pdliti 11 dnd pHbliZns

.

vyide 266 zl. 99 kr. &ili knlats 257 -zl, dans, .

Jiz" nutno sloZiti pfedem mu ¢. 'k, bernfho.

dfadu. Ze 150 hl. bFedky v]rruhlma kulatd

asi 16 hl. 60¢/, slivovice,
. Poéitdme-li dvestky za. zl.’ lﬂﬂ—-I*ﬂﬂ

1 q, tedy stoji Evestky samy :. ., zL. 15-—--_.'--'
Dah sboll . . wcitdieie o -_.EL l?ﬁﬂ_.

Vyroba, regie, risiko, amnrtuanu 8-

ﬂrﬂky i dang provozovact, .\ zl 850 .

Celkem , ', ", , , ,zl 4150
Novou slivovici vBak vidycky lze pro-
dati nejménd za B0 kr. r. & Star3l alivo-

vici viak lze prodati dle jejl jakosti aii

za 1 zl. 20 kr. Ldrﬂezaiitr

]
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Knihl:uﬁ-;wi A. REINWART, nakladatelstvl v Praze.

e kLT

Konservovduni ovoce a zelenln. Jakdmi zplscby a pomoci kte-
rjch phistrojd zulitkujo hospoddt svd ovoce o zeleninu,
aby nejvyBaiho vnosu dosici mohl, Casové pojedndni, jei
E.gnkj'm hospoddtdm napsal M. Fulin, zahradnik a redaktor
seské Flory*. § 10 vyobrazenimi. Cena 20 kr.

Uiltedoost ovecného stromovi, Nivodné praklické pojedndni
o péstovéini stromd o zuZitkovéni ovoce. Sepsal E. V.
Ridik. 8 vyobr. Cena 70 kr.

E:u.tnni_ni & ndlikovidni vedkertho evece a zrleniny v domi-
cnosti. Na sdklad® nejnovéjdich zkulenosti praklickfch a
za pomoci plednich sil odborngch scpsal Cendk Vorlifek.
Cona ) kr.

Naie écské ovoce. Zevrubn¥ popis zndmych | -ménd zndmych
mvidﬂanj% drohd Zeskébo ovoce, Pupisuje H. V. Burisn.
Jablka. I Obsahuje: Jablko malinové holovouskd. —
Jablko studniéné. — Jablko papenskd. — Jablko sapové-
sené, — Vejlimek Zcrveny. Cena 20 kr. DIl IL O aje:
Misefiské jablko. — Drkavka. — Cesky AleS. — Syredek.
Cena 20 kr. - e

Drobué ovoce. Plstpvini arstky, (aogredtu), rybiam, maiii,
jahod, ostrulin, brusin, borfivek a }. Ep-ulah‘l.il:riy rddce phi
neschovdvdnl, subeni, naklidinl a =zavaFoy ‘drobn
uvoce, 8 nivodem ku vyrobé ovocnych vin, Etdv, octa, po-
vidal atd. Sepeal Jos, Hornik. 8 vyobrazenimi, Cena 50 kr.

Prakiick)y slépat. Kritky ndvod k enf, Blechtinl a hladdnl
stromé pro ndA lid. Napseal J. K. Reas2. Treti vyd. S 27 vyobr.

Cena B0 kr. ;
Zeleniny. Jich upotfe uschovidvini ples zimu, nakliddni,

. zapafovdni a suleni. o malé | véLil domdcnosti papsal

Alois A. May. 8 vyobr. Cens 20 kr,

Eychleui zelemiuy., Praklické navedeni ku rychlenf vBech drubdl -

nadich zelenin, hlavnd okarek, melound, kvétdau, karotky,

saldtu, tetkvidek, felkve, seli, fazoll, brukvi, chifestu a pod. .

Pouteni o zakldddni, udriov ochrand a vyhFvini pate-
nis¢ a aklennikih. 8§ dodatkem ¢ Bkddeich =zoleniny x Mo
Livolilnd a ﬁrﬂlthﬂt'!ﬂh proti nim. NWapsali Bahuslav F.
Risinsky a M. Fulin. 8 24 yyobr. Cona 30 kr. -

Domici zabrads. lllustrované domécl zahradnictvl. Podrobny
nédvod k zatizxovdn!, okrallovdni a wdrfovdni zahrad véech
druhd. Hnrul M. Fulin. 8e 130 vyobrazenimi. Cena szl. 2-40.

). Noufeni o péatovini, sklizni, prodeji, zavato-
vini & sudcnl chtestu. Napsal Jos Svoboda.. 8 vyolraze-
nimi. Cena 20 kr.

Zelludiatvi, Praktickd kniha pro ka3dého, ndvod k zalizovdn!: \}

a sdokonaleni domdcich-i zelindfskjch sahrad a péstovdp] .*
veikerfeh druhd zelenin i drobného ovoce, koFenl a Iﬁ%‘

1i-lmi:.ﬁ. Napsal Jos. Dumek. Druhé vyddni.. S vyobr. C
z

Tisktm Edv. Denulorla v Prazs
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HOSPODARSKA KNIHOVNA.

a1 Frlhl;llki 'rilllr El’-nllhl:f ndvod ku véclafeni v ulech
Dzierzonskjch. Sepsal Jan Datel. Theti vyddni. 5 vy
obrazenimil. Cena 1 21

A l’uhﬂnh illpd‘ Hllunl Jan Kardl Begad Tiai vy
didni.’ 5 27 ¥yobrazen : Cena 34 kr

C. 3. ZelindFstyl. Praktickd kniha pro kaldé¢ho. Napsal Jos
- Dumck. Druh€ vydini. S &etnym vyobrazenimi. Cenal zi

C. 4. Driibefaictyl. Mdvod k rozumnémuchovu vicho Jdruhu
dribefe. — Scpsali ). K. Rezdé a Leopold Doletal,

C. 5. Chov vepFovdho dobytka. Se rviddinim ohledem k ny-
ndjiim hospoddfskym pomérlm v Cechich sepsal Karel

* Hruby. 5 vyobrazenim Cena Y0 kr.
C. G. HolubaFsivi. Sepsal HUDr "'-Fliii. Sir. 5 delafmi vy.

o brazenimi, 4 . Cena 's0 kr

C, 7. PodkovdFsivi akopytozoalstvi. Sepsal MULy. M, Buchmn.-
S &etnymi vyobw. vyddni. Cena 30 kr.
C 8 h',rlllhlhhri. S:[ﬂ-'.l-l HUDI' Vhd.l. Sir. & vyobrasenimi

: : Cena 40 kr
¢, 9. UiteBnast stremovi. Rivodnd prakiicke pw-

-E‘J.nd.nf [¥] p&:-tnﬂni miv a ruiitkovdni vvoce, Scpsal
V. Riddk. S vyobn Cena 70 kr.

" . 10. 0 sirojenfah hnoivéch, Echo ticba kaldému rulniku

o nich védétl, Sesta Jﬁld Jettmar. Cena 8O kr.

Lt’.:. 11. VinaFstvi ,scpmjmn;&mm. Druhé u&ui..;,l ﬁ

" 74 vyobr.
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Knihkupeetvi A. REINWART, nakladutelstvi v Prago,

ek e b i iy o ooy = g

C. 12. Drobné ovoce. Sepsal Jos. Hornfk. S &Ectuymi Ufﬂﬁ.
: _ M kr.

C. 13. 0 hnoji chibvakém a vedkerych prirozenych hnojivech
a hnojivich odpadeich i délini kompostd pelnich i ladnich.
Mapsal Fr, Uher, § vyobr, . Cena 40 kr.

C. 14. ZavaFovini a zufitkevini velikertho ovoce & zeleniny
v domionosti. Sepsal Cenék Vorlifek. S vyobrazenim,

Cena 60 kr.

C. 13. Brambory. Sepsal Hynek V. Burian, S &etnmi vyobr.
Cena™ () kr

C. 16. Chmel, jeho vyznam, vypéstovinia odetfovini. Napsal
Jan Tomes, ted. hosp. ﬂ.]r?u!},r. Se 74 vyobr. Cenal zL BU kr.

C. 17. Chemie vieohecnd a mavka o vyiive rostlin, Sepsal

Jan ], Patzik. 5 25 obrazei v texiu, Cena G5 kr.
C. 18. Smisky semennd a picni. Napsal Josel Munzar, S &et_
n¥mi vyobrazenliai; . Cena TO kr

C. 19. Obilniny. Rostliny stéb elnaté, mouénaté, Napsati Ad.
Eckert a Josel Munzar. 3 &etnymi vyobr., Cena ) kr.

C. 2. RybnikiFstvi a ohov ryb. Napsal ]. Babdnek. S fet-
nymi vyobrazenimi. : Cena 40 kr.

C. 21. Plemenitha, odchov a ofetfavini zvifat hospoddf-
skych. Napsal Richard Purghart. S obrdzky. Cena 45 kr,

C. 22 Maly ridoe zvrolékaFsky. Napsal A. Zeman. Svyobr,

Cena GU kr.

C. 23. Zeloné hnojesi, j=ho vyznmn, dilelitost a upotiebeni

. Napsal A. Koldrsky. Cena 40 kr,
C. 24. MiékaFstvi a syrafstvi. Napsal Richard Purghart.
S fctoymi vyobrazenimi. . Cena GO kr

C. 25, Plstovini Pepy cukrovky. Napsal Antonin Kolirsky
S &etnymi vyobrazenimi. . Cena 1 zI. 80 kr.
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